Barbu de Lacaune

Autre noms: Blé de Montredon, Fitsut
Origine: Lacaune (81),

Paille et rendement: Ce blé dhiver a une paille fine, de
hauteur tres variable, entre 1.20 m et 1.80 m, avec des
rendements potentiels proches du Barbu de [Aveyron: 35 gx.
Cest un blé de moyenne montagne, adapté a une altitude
comprise entre 800 et 1000m, et aux terres acides. Excellente
couverture du sol
Verse: [ sagit dun
des blés les plus
sensibles a la verse.
Attention donc aux®
exces dazote, ne pas
mettre de fumier au i .
printemps.  Cependant &
il semble quil verse
moins dans les régions
les plus froides.
Hypothése émise: avec
le froid la croissance
est plus lente, ce qui
favoriserait des tiges plus ligneuses donc plus solides.
Maladies: Fas de sensibilité particuliere aux maladies
Sécheresse de 2011 Bonne reésistance.

Panification et meunerie: Peut présenter des problémes de
force lors des mauvaises années climatiques. Des pains testés
a la foire de Biocybéle, clest celui qui a la crolte la plus
foncee, la plus brillante, Les alvéoles sont grosses, le pain est
parfumé. Cest également le blé avec lardme de céréale le
plus prononce. Cest enfin le pain qui se tient le plus en
bouche et un des plus moelleux.
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